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MENU A 43¢

ENTREES

Crudo de sériole, aguachile aux fraises, huile verte
Terrine d'artichauts, fromage, pancetta
Petits farcis nicois

Poireaux rotis, labné, sarrasin

PLATS

Tartare de beeuf au couteau, ail des ours, cacahuetes, ricotta, frites
Epaule d'agneau, purée de carottes au citron vert, amandes

Boudin noir de Christian Parra, siphon pomme de terre, pommes
Merlu, ajo blanco, salade de fenouils

Tentacule de poulpe, crémeux de mais, grenade, pickles

Cabillaud, curry vert, épinards, capres frites

Gnocchis, asperges, petits pois, menthe

DESSERTS

Fromages du Marché, confiture de coing
Baba au rhum, chantilly
Mousse chocolat, miso

Pavlova, fraise, sorbet kalamansi, aneth

LES CARTES BANCAIRES NE SONT PAS ACCEPTEES

PRIX INDIQUE EN EUROS, TOUTES TAXES COMPRISES ET SERVICE COMPRIS
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